GLI
INSALATA DELLO CHEF  Crudités variées selon le marché
INSALATA CAPRESE

Tomates, mozzarella, anchots, cdpres, basilic

ANTIPASTO DI LEGUMI ALLA GRIGLIA

Courgettes, aubergines et poivrons grilles, avec ail

PROSCIUTTO DI PARMA  Assiette de jambon cru italien

MELANZANE DELLA CASA

Gratin d’aubergines et de fromage, nappé de sauce tomate et de grana "ﬂ
BRESAOLA ALLA CASARECCIA E RICOTTA 15,5 € ; i
Tranches de bresaola servies avec de la ricotta @‘;‘ ?
\\Q CARPACCIO 12 €4 "é’} ) :
@9 Fines tranches de boeuf cru aux lamelles de grana GL?’"
1
ANTIPASTO CAMPAGNOLA 16 € ol b"

Dégustation de nos spécialités: Insalata caprese, Legumi alla griglia, Bresaola alla
casareccia, jambon de Parme. Le tout servis sur un lit de salade

LTE PASTE (Les pdtes) : ‘?'3

: : SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 10,5 € R
\ @@ Sauce a Cail, huile d’olives et piments forts ; e" .
'é@ SPAGHETTI ALLA CHECCA 10,5 € Gb
!‘ & Sauce aux tomates fraiches, basilic et ail 4 ;a /
,"QB SPAGHETTI ALLA CARBONARA Sauce aux lardons et jaunes doeufs 12,5 € 6&0 4
‘ (f \l‘ﬂ > y
@ , ‘;‘;‘?\ PENNE ALLA SICILIANA 11,5 € & % ‘, 2

g Sauce tomate, aubergine, ail, oignon et basilic

al PENNE ALLA PAPALINA EXTIN i)

4 Sauce a la créme et au jambon cru italien @ B
.\‘I q. * 4] ?4"‘
\ “\b PENNE ALLARRABBIATA Sauce tomate, persil, ail et piments 10,5 € e N" :
@ ﬂé‘\ SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 14,5 €4 "é,’) 6 2
Y b 339 Sauce tomate, cocktail de fruits de mer, ail "G't",’l
A N )
a ; LASAGNA O TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE (pites fraiches) 13 € ' if
‘ : GNOCCHI AI QUATTRO FORMAGGI 12,5 € p , '
‘6@ Sauce créme, govgonzola, grana, chévre et mozzarella,
3
e‘ TAGLIATELLE ALLA MONTE BIANCO (pdtes fraiches) 15 €4x
‘ 0@3 Sauce créme, jambon cru d’Italie, champignons et fromage fume

FARANDOLA DI PASTA (MINIMUM 2 PERSONNES) 14 € Par pers.

Degustation de pdtes: lasagne, spaghetti arrabbiata, penne papalina



